INGREDIENTES PARA 4
PERSONAS

0. de bacalao desalado il e
SRR YTATAPOIPOUPTN ra 162 tenemos hecha una brandada tradicional de
bacalao, prepararemos en una bandeja una lamina de miel
con hebras e azafran para a continuacion extender un
* 100ml. de leche entera cilindro de brandada de bacalao, giramos para que s
o 1patata mediana adniera la fina capa de miel en todo el contorno del cilindro
WA ¥ deesta manera tendremos 2 forma gl canelon envuelto
_ en migly azafran
Natay mantequilla A continuacion, e prepara la royal. Lo primero que hay que
Azafran hacer es calentar la nata y 1a mantequilla juntas, afadir el
Huevos arafran e infusionar. Despues se aiiaden los huevos, se
. rectifica a cantidad de sal, se cuela y Se cuece al vapor a8
grados hasta que cuaje
Miel Extendemos sobre el plato una cucharada en linea de la
Azafran del Jiloca royal de azafran, Sobre ella colocamos el caneldn de
T1ufa negra de Aragdn brandada, afiadimos unas laminas de tuber
melanosporum. Para terminar y decorar colocamos unas
briznas de pistilos de azafran.
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